
 1 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 2 

 
 
 

Trabajos Participativos de Diagnóstico 
para el Proyecto Base del Subprograma de Actuación 
en Materia de Infraestructuras y Desarrollo Agrario 

del Parque Rural de Teno 
Tenerife 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Luis Alberto Bermejo Asensio 
José Lobillo Eguíbar 

Cristina Molina Afonso 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

GABINETE DE PROYECTOS AGROECOLÓGICOS S.L. 
(2003) 



 3 

INDICE  
 
 
1. CONTEXTO: 

1.1. Historia de la población en el Valle de El palmar 
1.2. Las actividades económicas: ¿en qué trabaja la población del Valle 
de El Palmar?  
1.3. La vida en El Palmar para los jóvenes: pros y contras  

 
2. RECURSOS AGRARIOS: 

2.1. SUELOS: 
2.1.1. Los tipos y categorías de suelos y terrenos del Valle 
2.1.2. Clasificación de cultivos según tipos de suelo  

 
2.2. PRODUCCIÓN AGRARIA: 

2.2.1. La producción agraria en El Valle de El Palmar  
2.2.2. La producción de trigo, papas, viña y azafrán  
2.2.3. La ganadería  

 
3. PROBLEMAS  

3.1. De la agricultura en el Valle  
3.2. Otros problemas generales y en torno al turismo  

 
4. PROPUESTAS: 

4.1. El Palmar 
4.2. Las Portelas - Las Lagunetas 
4.3. Los Apicultores 



 4

1. CONTEXTO 
 

1.1. Historia de la población en el Valle de El Palmar 
 
 
Según cuentan los vecinos de El Palmar, que cada tarde se reúnen para charlar y jugar al 
“envite canario” en el bar de “La Moncloa”, la población fue aumentando desde 1930 
hasta 1950, cuando se llegó al mayor número de familias viviendo en el Valle. En estos 
años, “todo el valle estaba sembrado, no había ni una huerta vacía, el valle era un 
vergel... Casi todas las familias tenían yunta, vacas, burros, cabras..., y no había hierba 
para las vacas”. 
 
A partir de 1950 todo empieza a cambiar y debido a la falta de trabajo comienza la 
emigración. Entre 1950 y 1970, se van a Venezuela, Alemania, Holanda, etc., familias 
enteras o algunos de sus miembros. También hubo gente que se fue a Cuba, por ejemplo 
entre 1950 y 1952. A partir de este momento la situación de la agricultura y la ganadería 
cambia en el Valle. Si hasta 1950, “no había hierba para las vacas”, a partir de 1970, uno 
de los habituales de “La Moncloa” comentaba que “ahora ya no hay vacas para las 
hierbas”. 
 
A partir de la década de 1970-1980 comienzan a volver algunas de las primeras familias, 
comenzando la construcción de casas “casi todas hechas con el dinero que traían de 
fuera”. Hasta el año 2002 continúa la vuelta de los emigrantes, que según alguno de los 
entrevistados suponen aproximadamente la mitad de las familias que emigraron entre 
1950 y 1967.  
 

 
 
A partir de 1995 la población en El Valle parece mantenerse, ni aumenta ni disminuye, 
hay un equilibrio entre los emigrantes que vuelven y los “otros emigrantes” que salen 
fuera de El Valle a trabajar a la Playa de las Américas, al Puerto de la Cruz, a Puerto 
Santiago, etc. Muchos de estos “nuevos emigrantes” ya no viven o residen 
permanentemente en El Valle, por el tiempo que invierten en desplazarse por carretera 
hasta su lugar de trabajo, lo que les lleva a comprar una segunda casa cerca del mismo. 
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Algunos reivindican desde hace tiempo que se construya “el túnel”, la carretera que una El 
Valle de El Palmar con Santiago del Teide, que reduciría mucho el tiempo de 
desplazamiento hasta los trabajos en el sur. Otros sin embargo se oponen totalmente a 
esta carretera, que según ellos, “les traería demasiado turismo al Valle”. 
 
Sobre el futuro de la población en El Valle de El Palmar, alguno de los vecinos comentó 
que “los nacidos a partir de 1980 se van a trabajar y a vivir fuera, la juventud se va y los 
niños de ahora se irán... Dentro de 20 años el pueblo de El Palmar será de alemanes e 
ingleses”. 
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1.2. LAS ACTIVIDADES ECONÓMICAS: ¿En qué trabaja la población del 
valle de El Palmar?  
 
La gran mayoría de la población trabaja fuera, quedando las casas del Valle 
como lugar de residencia permanente a la vuelta de los trabajos, o como la 
residencia familiar para visitas o estancias temporales. Además está la 
población de jubilados que reside en El Valle. 
 
TRABAJOS DENTRO DEL VALLE: 
 
Agricultura 
Ningún vecino del Valle de El Palmar vive al cien por cien de la agricultura, tan 
sólo unos pocos la practican como negocio al que le sacan algo de rentabilidad, 
completando otras fuentes de ingresos; pero en general se practica por la 
mayoría como “hobby” o para el autoconsumo. 
 
Servicios 
En el Valle de El Palmar hay seis bares y tres supermercados, en total sólo 9 
negocios propios de los vecinos en el sector servicios, ligados también a la 
hostelería y al turismo. Hay también tres personas contratadas en el subsector 
del transporte público. 
 
 
TRABAJOS FUERA DEL VALLE: 
 
Agricultura 
El 25% de los vecinos del Valle que trabajan fuera del mismo, lo hacen 
principalmente en las fincas de plátanos, invernaderos de tomates y otros 
cultivos. 
 
Servicios 
En el subsector de la hostelería ligado al turismo, se encuentra el restante 75% 
de los vecinos que salen fuera del Valle de El Palmar a trabajar. 
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1.3. La vida en El Palmar para los jóvenes: pros y contras  
 
 

 
 
 
Para Gonzalo, Tamara, Giovanni, Alexis, Dailí, Jonás, Daniel, Jorge, Goyo, 
Vanessa, Ángel, Johan, Toni y Diego, jóvenes que se reúnen cada tarde en el 
local de la Asociación Juvenil VEROCOR, vivir en el Valle de El Palmar tiene 
de bueno, en orden de mayor a menor importancia, lo siguiente: 
 

 Es un sitio pacífico 
 Tenemos agricultura 
 Es un barrio con muchas conexiones 
 Tenemos tradiciones autóctonas 
 Tenemos polideportivo 
 Tenemos Asociación Juvenil 
 Tenemos Asociación de Vecinos 
 Nos distraemos todos juntos 
 Tenemos tres restaurantes 
 Todo el mundo se conoce 
 Tenemos un Parque Rural 
 Mujeres guapas 

 
Aunque consideran que existen también algunas dificultades, que podrían 
hacer que en algún momento hicieran que se plantearan marcharse a vivir 
fuera. Estas razones jerarquizadas de mayor a menor importancia son: 
 

 No hay trabajo 
 No hay viviendas 
 Falta personal docente 
 El transporte público a parte de deficiente es muy caro 
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 Faltan medios de transporte 
 Falta rehabilitar el campo de fútbol 
 No hay ADSL 
 Falta de entretenimiento 
 Nos tenemos que desplazar pa´todo 
 Todo el mundo se conoce 
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2. RECURSOS AGRARIOS 
 
2.1. SUELOS 
 
2.1.1. Los tipos y categorías de suelos y terrenos del Valle 
 
Los vecinos del Valle de El Palmar hablan de seis tipos de tierras o suelos: 
 

 Polvillo 
 Negra 
 Pedregal 
 Mazapez 
 Salón 
 Zahorra 

 
Las características de cada tipo de tierra o suelo fueran definidas por varios 
vecinos del Valle entero, entre otros Gabino José y Arnaldo (de El Palmar), 
Enrique (de Las Portelas), José Luis Medina y Buenaventura (de Las 
Lagunetas y Las Portelas) y José Romaldo (de Las Lagunetas). 
 

 Polvillo: se utiliza esta palabra para indicar tierra “suelta”, pero no es arena 
(“es harina, no es arena”). Una tierra “polvillo” es una tierra suelta muy 
buena para cultivar y trabajar. Además el “polvillo” es de color marrón-
amarillo. 

 
 Negra:  Es una tierra tipo “polvillo”, es decir tierra suelta, pero más negra de 

color y con algo más de “pedrusquitos”. Es una tierra muy buena y cómoda 
para trabajar y laborear. 

 
 Mazapez:  Es la “tierra fuerte” o “tierra barro”. Es una tierra buena que da 

de todo, pero con poca agua, porque si no se embarra y es difícil trabajarla. 
Con poco agua aguanta, conserva la humedad y da mayores producciones. 

 
 Salón:  es tierra “muy fuerte”, no necesita fertilizante para producir. Es la 

más productiva de todas. Es como una mazapez, pero sin tanto barro, no se 
hace pelota. Sin embargo con demasiada humedad se “entablona” y se 
pone tan dura que es difícil de trabajar. No se hace “pelotas” como el 
mazapez cuando le cae mucha agua. 

 
 Pedregal:  Es una tierra más arenosa, con cascajos y piedra menuda. Con 

mucha agua da mayores producciones. Es la tierra para la viña (con agua). 
 

 Zahorra:  Es el picón, es “tierra de montaña”, “más quemada”. 
 
Estos cinco tipos de tierras fueron localizadas en un mapa por los mismos 
vecinos que definieron las tierras, es decir, con Gabino José, Arnaldo, Enrique, 
José Luis Medina, Buenaventura y José Romaldo. Sobre un mapa cartográfico 
del Valle se colocó una lámina de acetato para que los vecinos fueran 
marcando con rotulador dónde se localizaban las diferentes tierras, desde el 
sur del valle (parte alta de Las Lagunetas y Las Portelas) hasta el norte (parte 
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baja cerca de la costa y El Palmar). Una vez localizados los diferentes tipos de 
tierra, se enseñó el mapa a unos 15 vecinos reunidos en “La Moncloa”, que se 
encargaron de completarlo, darle las últimas correcciones y finalmente verificar 
que estaba bien hecho. El mapa se muestra a continuación y sobre él se 
localizan las diferentes tierras: 
 

 
 
La Tierra Negra ocupa todas las tierras agrícolas de la parte sur-este del Valle 
y parte de su mitad sur-oeste, comprendiendo el primero las zonas 
denominadas por los vecinos como: El Ojito, El Partido, finca los Arandanes, 
Lomo Hormiga, finca Aruga, Los Lomos, Lomo de En medio, Los Pinos, Los 
Jiménez, Portelas Alta y Baja, Las Barreras, Las Suertes, Los Charcos, Los 
Corralitos y Lomo La Vica.  
 
Hacia el sur-oeste, por encima y debajo de la carretera hacia Carrizal, se 
localizan las siguientes zonas también de tierras Negras y Polvillo: Lomo 
Méndez, Lomo Juan, Las Barranqueras, Llano Cho Verde, Pajales, Lomo El 
Pino, Tierras Viejas, Las Rosas, Finca de Martín Voy (“El Milagroso”) y Cumbre 
del Carrizal. Desde Lomo Méndez hacia Cumbres del Carrizal va aumentando 
progresivamente el color negro de la tierra. 
 
Los Pedregales ocupan las siguientes zonas desde la parte nor-oeste del 
Valle a la nor-este: el límite con el Mazapez, Las Cuevas, las fincas del 
Ayuntamiento, El Partido del Conde, Los Pedregales de la Era del Conde, Las 
Hoyas, La Florida y El Drago y Las Lindas. 
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Los Mazapeces se localizan en dos zonas separadas entre si, una está al nor-
este, en la zona que llaman Las Huertas, entre La Montañeta y el Monte del 
Estado. La otra zona, que es más amplia, se localiza al sur-oeste y comprende 
Hoya del Carrizal, El Morro de las Tabaibas, Lomo del Perenquén, La Choza y 
Los Barros. Esta zona de Mazapez está localizada entre las tierras negras, los 
pedregales y las laderas de Teno Alto que miran hacia el Valle de El Palmar. 
 
Finalmente las tierras Salón y Zahorra se localizan en las dos zonas 
igualmente denominadas como La Montañeta, una al sur del Valle en Las 
Portelas; y otra en el centro del mismo en El Palmar. En Llano Mora también 
hay tierra Salón. 
 
 
2.1.2. Clasificación de cultivos según tipos de suelo  
 
A continuación se presenta una tabla hecha con Miguel Afonso, el presidente 
de la S.A.T. Agricultores de El Palmar, donde señala según sus criterios en qué 
tipos de tierra o suelo se dan mejor los principales cultivos del Valle. 
 

Cultivo Fuerte Barro 
(Mazapez) 

Polvillo Negra Arenosa 
(Pedregales) 

Trigo 2 4 1 1 2 
Papas 1 2 2 3 2 
Viña 4 1 0 2 3 
Millo 2 0 0 4 4 
Azafrán 3 2 0 2 2 
Frutales 1 3 0 3 3 
Superficie 1 1 2 3 3 
Frutales = Manzanos, perales, Ciruelas, Higueras, Higos Picos 
 
 
2.2. PRODUCCIÓN AGRARIA 
 
2.2.1. La producción agraria en El Valle de El Palmar  
 
En el Valle de El Palmar, la agricultura es la actividad que predomina en el 
sector primario, quedando relegada la ganadería a algunos rebaños de vacas y 
cabras para el autoconsumo familiar o para la venta local de carne, huevos o 
de productos transformados como los quesos, etc. 
 
Entre los productos agrícolas más frecuentes en el Valle se encuentran el trigo, 
las papas, el millo, las cebollas y otros productos hortícolas, así como el 
azafrán (hoy en día muy reducido su cultivo) y los frutales dispersos en los 
traspatios de las casas y huertas (manzanos, perales, ciruelas, higueras, higos 
picos, etc.). 
 
A continuación se presentan de forma gráfica varias clasificaciones, según 
Candelaria, de los principales productos agropecuarios en función de tres 
criterios: los que “producen más”, “los que se venden más” y “los que dan más 
trabajo”. 
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MENOS

REGULAR

MÁS

Azafrán Queso Peras Cebollas Carne Millo Trigo Papas

LOS QUE PRODUCEN MÁS

 
 
 
 
 
 
 
 
 

LO QUE DAN MÁS TRABAJO

MENOS

REGULAR

MÁS

Peras

Carne

Azafrán

Millo

Trigo

Papas

Cebollas

Queso
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Millo Carne Cebollas Peras Azafrán Queso Papas Trigo

MÁS

REGULAR

MENOS

LOS QUE SE VENDEN MÁS

 
 
 
En las siguientes clasificaciones se matizan aún más algunas de las 
producciones agropecuarias, mostrándose algunas diferencias con las 
anteriores clasificaciones. 
 
 
 

LO QUE MÁS PRODUCE DE CULTIVOS Y GANADERÍA

MENOS

REGULAR

MÁS

Azafrán

Piña de Millo

Cría de Animales

Peras de Manteca

Bicaco

Ciruela Negra

Ciruela Amarilla

Papas

Huevos

Queso

Huerta Familiar

Viña

Trigo (paja)
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MÁS

REGULAR

MENOS

Piña de Millo

Huevos
Peras de Manteca

Bicaco
Ciruela Negra

Ciruela Amarilla

Viña Huerta Familiar

Trigo (paja)

Papas
Queso

Cría de Animales

Azafrán

LO QUE CUESTA MÁS TRABAJO PRODUCIR

 
 
 

Piña de Millo
Huerta familiar
Bicaco

Peras de Manteca
Ciruela Amarilla
Ciruela Negra
Azafrán

Papas

Huevos

Cría de Animales
Queso

Trigo (paja)
Viña

MÁS

REGULAR

MENOS

LO QUE MÁS VENDE

 
 
Entre todas estas clasificaciones hechas por los vecinos, se observa en general 
que las mayores producciones, lo que más trabajo cuesta producir y lo que se 
vende mejor, son los productos derivados de la viña (el vino), el trigo (la paja), 
los quesos y las papas. 
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2.2.2. La producción de trigo, papas, viña y azafrán  
 
EL TRIGO 
 
El trigo es uno de los cultivos que mayor presencia histórica ha tenido en El 
Valle de El Palmar. Actualmente, aunque ha perdido la importancia que tuvo 
hasta hace décadas, sigue siendo uno de los cultivos de importancia junto a las 
papas y la viña, siendo de los que más producen y más dinero dejan tras la 
venta de la paja. 
 
El cultivo del trigo en El Valle sigue el proceso que se presenta en el siguiente 
esquema, desde el barbecho de las huertas hasta la venta de la paja y/o el 
grano. 
 
 
 

BARBECHAR SEMBRAR

AVENTAR

VENDERLO

LIMPIAR

CARGARLO A
LA CARRETERA

TRILLAR

SEGAR DESORILLAR

LIMPIAR
(MORRÓN)

TRAERLO A
LA CASA

 
 
Según la opinión de Candelaria, en todo este proceso lo que da más trabajo, 
según se muestra en la siguiente clasificación, es trillar, limpiar y segar. Esto 
último sobre todo es lo “más costoso para las mujeres, porque tienen que ir 
detrás de la segadora atándolo”. 
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EL TRIGO TRABAJO
MEDIO

MENOS
TRABAJO

TRAERLO A LA CASA

CARGARLO A
LA CARRETERA

VENDERLO

BARBECHAR

¿QUÉ DA MÁS TRABAJO?

MAS
TRABAJO

SEGAR

DESORILLAR

LIMPIAR

SEMBRAR

LIMPIAR (MORRÓN)

AVENTAR

TRILLAR

 
 
Dentro de las actividades que dan más trabajo, a su vez las más costosas de 
hacer son segar, limpiar (morrón) y trillar. Según otras clasificaciones hechas 
por Marcelino Martín y Miguel Afonso, el “arado” y “hacer mollos”, también son 
de las cosas que dan más trabajo en el cultivo del trigo (“hacer mollos” se 
puede considerar como una labor incluida dentro de la “siega”). En la 
clasificación hecha por Miguel Afonso, se incluye también “barbechar”, como 
otra de las fases que dan más trabajo durante el cultivo del trigo, al contrario de 
lo que opina Candelaria. 
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Según la clasificación de Marcelino Martín Trujillo, lo que da más trabajo en el 
cultivo del trigo, es: 
 
 

Abonar
Sembrar

Vender Trigo
Segar

Hacer Mollos

Vender Paja
Arado

Traslado a la Trillad
ora Trillar

MÁS

REGULAR

MENOS

LO QUE DA MÁS TRABAJO

 
 
Y según Miguel Afonso Pérez: 
 
 

MÁS

REGULAR

MENOS

Vend
er P

aja

Vend
er T

rigo
Abon

ar*

Hace
r R

olle
ras

Tra
slad

o a
 Tri

llad
ora Sem

bra
r

Tril
lar

Barb
ech

ar
Sega

r

Hace
r M

ollo Arad
o

LO QUE DA MÁS TRABAJO

 
* El abonado, si hubo antes papas, no se hace 
 
 
En cuanto a los momentos del cultivo del trigo donde el agricultor tiene que 
gastar más dinero, según Marcelino Trujillo, son: arar, el traslado a la trilladora, 
trillar y segar, labores que coinciden en gran parte con las que dan más trabajo 
(a excepción de “hacer mollos”, que en esta clasificación se considera de las 
que “cuesta menos”). 
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LO QUE CUESTA MÁS DINERO

MENOS

REGULAR

MÁS

Hacer Mollos

Siembra

Vender Paja

Vender Trigo

Abonado

Arado

Traslado a la Trilladora

Trillar

Segar

 
 
En cuanto a las zonas del Valle donde se da mejor el cultivo del trigo, se 
recogieron dos clasificaciones, una hecha por Marcelino Trujillo: 
  

El O
jito

Las
 La

gun
eta

s

Maza
pec

es

Las
 Porte

las

La 
Mont

añe
ta

Lom
o d

el M
edi

o

El Palm
ar

Lla
no 

Mora

DONDE SE DA MEJOR EL TRIGO

 
 
Y otra hecha por Miguel Afonso: 

El P
alm

ar

Lom
o d

el M
edi

o

Maza
pec

es

Las
 Huer

tas

Lla
no 

Mora

Las
 Porte

las

Las
 La

gun
eta

s

Cum
bre

s d
e B

olic
o

Las
 Lin

das

Buen
avi

sta

Las
 La

gun
eta

s
Flo

rida

LOS MEJORES SITIOS PARA SEMBRAR TRIGO
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Ambas clasificaciones coinciden en que algunas de las mejores zonas para la 
siembra del trigo son: El Ojito (tierra negra), los Mazapeces (tierra mazapez), 
Las Huertas (tierra mazapez), Las Lagunetas (tierra negra), Las Portelas (tierra 
negra) y Lomo del Medio (tierra negra), estas tres últimas zonas donde “más” y 
“medianamente” mejor se da el trigo. No parece haber coincidencias sin 
embargo en Llano Mora y El Palmar, ya que para uno son zonas donde mejor 
se da el trigo y para el otro es donde se da menos o no tan bien. 

 
Finalmente algunos de los criterios para que se dé mejor el trigo se resumen en 
la siguiente tabla. 
 
 

CCRRIITTEERRIIOOSS  PPAARRAA  QQUUEE  SSEE  DDEE  MMEEJJOORR  EELL  TTRRIIGGOO  
 

  
LLOOSS  MMÁÁSS  

IIMMPPOORRTTAANNTTEE  

 

Terreno cultivado anterior de papas 
Tierra de barro 
Fondo de tierra 
 

   

LLOOSS  DDEE  MMEEDDIIAANNAA  
IIMMPPOORRTTAANNCCIIAA  

 

Terreno más fresco 
 

   

LLOOSS  MMEENNOOSS  
IIMMPPOORRTTAANNTTEESS  

 

Sol 
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LA PAPA 
 
 
El cultivo de las papas es otro de los más productivos junto al trigo en el Valle 
de El Palmar, siguiendo el siguiente proceso desde el barbecho de la tierra 
hasta la venta. 
 
 

BARBECHAR

VENDERLA

ARAR

SACHAR

TRAERLA

SURQUEAR

ARRENDAR

SULFATAR

TAPAR PLANTAR

SEGAR LA RAMA

COGERLA

 
 
 
Las fases de este proceso ordenadas, según den más, medio o menos trabajo, 
son las siguientes según Candelaria Acosta. 
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MÁS
TRABAJO

COGERLAS

LAS PAPAS

LO QUE DA MÁS TRABAJO 

TRABAJO
MEDIO

MENOS
TRABAJO

SULFATAR

ARRENDAR

SACHAR

SURQUEAR

PLANTAR

SEGAR LA RAMA

ARAR

BARBECHAR

TAPAR

VENDERLAS

TRAERLAS

 
 
En cuanto a las variedades de papas que se cultivan en El Valle, las 
“Azucenas” y las “Venezolanas” parecen ser las elegidas por los agricultores 
siguiendo criterios de de mayor producción y de venta, siendo además la 
primera la que más se planta en el Valle, como se muestra en la siguiente 
tabla. 
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 MÁS MEDIO MENOS 
 

SE PLANTAN MÁS 
 

Azucena 
Venezolana 

Roster 
Autodate 
Rosada 

Cara 
 

PRODUCEN MÁS 
Cara 

Venezolana 
Azucena 

 
Rosada 

Autodate 
Roster 

 
SE VENDEN MEJOR 

Autodate 
Azucena 

Venezolana 

 
Roster 

Rosada 
Cara 
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LA VIÑA 
 
Las variedades de uva que se producen en El Palmar son la listán negro y 
blanca, comenzando las labores de la viña en noviembre, una vez realizada la 
vendimia entre septiembre y octubre. A partir de este tiempo, la viña sigue el 
siguiente proceso, según Gabino José y Pedro: 
 
Noviembre y durante todo el invierno 

 Se comienza limpiando las varas y se cava para matar las hierbas. Las 
varas se limpian para eliminar las partes de la viña que no sirven y 
algunos retoños. Así se dejan sólo las varas principales que se podarán 
en febrero-marzo, aunque hay agricultores que no limpian en noviembre 
y lo hacen en febrero antes de la poda. 

 Durante el invierno se dan dos tratamientos para limpiar de tizne negro 
las varas, ya sea sulfatado o azufrado. 

 Y también el abonado, que se hace con lluvia y una sola vez al año (“no 
es bueno para la viña el abono químico durante todo el año”). 

 
Febrero – Marzo 

 Se hace la poda, sobre todo si antes se ha hecho una buena limpia (hay 
gente que limpia antes, desde noviembre, y otros justo antes de podar). 

 Se vuelve a cavar para matar la hierba. 
 
Primeros de Abril 

 Comienzan a “reventar” las viñas. 
 
Abril 

 Se dan más tratamientos, que según el tiempo pueden ser: 
 Con tiempo malo: SULFATAR cada 15 – 20 días 
 Con sol: AZUFRE, así se calienta la viña y brota rápido. 

El número de tratamientos al año varía según el agricultor y el estado de 
la viña. 

 Con el “pámpano” con 5–6 cm., ya va creciendo la vara (algunos 
pámpanos que no dan racimo se quitan). 

 
Julio – Agosto 

 Se “amarra” la viña para que los racimos no toquen el suelo. Según haya 
habido o no “limpia”, el amarrado da más o menos trabajo. 

 Cuando la uva ya toma color, entonces se le da un tratamiento contra la 
“podrición”. 

 
Septiembre – Octubre 

 Llega el momento de la VENDIMIA: se corta la uva en comunidad, entre 
los vecinos, “pagándose” el trabajo con convites, comidas, etc. 

 El vino debe pasar 3 – 4 meses como mínimo de tratamiento en bodega. 
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A lo largo de todo este proceso del cultivo y cuidados de la viña hasta la 
vendimia, “LO QUE MÁS DINERO CUESTA” son los “tratamientos”, como 
muestra el siguiente gráfico, seguida de la mano de obra para las diferentes 
labores de la viña: 

LO QUE MÁS DINERO CUESTA

MANO DE OBRA
24%

CORTAR LA 
UVA
1%

LOS  
TRATAMIENTOS

75%

 
 
El 75% de los gastos de la viña se dedican a los tratamientos: de azufrado o 
sulfatado contra la “podrición”, o contra la “ceniza”, etc. 
 
Otro 24% de los gastos incluyen toda la mano de obra para:  

§ La poda: 6% 
§ Cavar 6% 
§ Limpiar 6% 
§ Amarrar 6% 

 
El gasto por estos cuidados supone aproximadamente unas 1.000 ptas/hora, 
aunque el pequeño agricultor no contrata a nadie por estos trabajos, lo hace 
todo él, sólo gasta en azufrar-sulfatar. 
 
Finalmente un gasto simbólico del 1% en invitaciones y comida para la 
vendimia. 

 
Las labores que dan más trabajo son la poda y la limpia, seguidas de amarrar y 
cavar:  

LO QUE DA MÁS TRABAJO

PODAR
36%

LIMPIAR
36%

AMARRAR
18%

CAVAR
10%
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En cuanto a las “CONDICIONES PARA QUE SE DÉ MEJOR” la viña, las más 
importantes son: 

 

QUE EL AÑO 
SEA BUENO Y 

ESTAR 
PENDIENTE

52%

BUENA PODA Y 
LIMPIA

19%

EL 
TRATAMIENTO 

DE ABRIL
29%

 
 
Que el año “sea bueno” y “estar pendiente”, supone algo más de la mitad del 
peso de las condiciones (el 52%) para tener una buena cosecha. Que el año 
sea bueno implica: 

ü Que llueva de diciembre a marzo. 
ü Que no llueva de mayo en adelante 
ü Que no “posmee”, que no caiga “posma” (llovizna) 

“Por ejemplo, el año 2002 fue bueno para la papa, con día caliente y 
noche con agua y “posmeando” Ahora llevamos 1 año bueno por cada 3 
malos ... Este año ha sido malo y todos han perdido ... algunos hasta la 
mitad de lo que le daría la viña en buenas condiciones”. 

 
Otras condiciones importantes para que se dé buena la viña, son: 

§ El tratamiento de abril, con un 29% de importancia o influencia. 
§ Una buena poda y limpia influyen también de manera importante con un 

19%. 
Como norma general para la obtención de buenos vinos, algunos agricultores 
comentaron que “una cepa no debe dar más de 5 litros para que el vino salga 
bueno, si no, no madura bien”. 
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EL AZAFRÁN 
 
Según Gabino José y Pedro, el cultivo del azafrán llegó a alcanzar cierta 
importancia hace unas décadas en el Valle de El Palmar, sin embargo fue 
perdiendo importancia ante la competencia externa, los bajos precios de 
compra y los colorantes alimentarios. 
 
El proceso de su cultivo es sencillo, como dicen los agricultores: ”no da casi 
nada de trabajo, sólo es sembrarlo y recogerlo”. El proceso se inicia en enero-
febrero: 
 
Enero - Febrero 
 
Antes de sembrar, primero se abona el suelo, siendo el mejor abono para el 
azafrán el abono orgánico, el estiércol (”recoger el estiércol da hoy en día 
mucho trabajo y dinero”). 
 
Se siembra, o bien tirando la semilla al voleo, como cultivo sólo (que es mejor); 
o también se puede sembrar entre las papas, aprovechando el espacio en los 
camellones, donde además de azafrán se puede sembrar millo, col, etc. Así se 
deja crecer sin ningún cuidado hasta junio-julio. 
 
Junio - Julio 
 
Se va cogiendo el azafrán de la flor, ”terciado el día”, es decir, un día se recoge 
el azafrán, al otro día no, al tercer día se vuelve a recoger, al siguiente no, 
etc,... así hasta que no eche más. 
 
Si se quiere recoger para semilla, no hay que dejar que se moje. 
 
Conforme se coge de la flor, se va SECANDO AL SOL (en 2 – 3 días con 
calor). No hay que olvidar recogerlo en la noche para que no se ”serene”. 
 
Una vez seco, o se embolsa tal cual, o se muele. 
 
En todo este proceso del cultivo del azafrán apenas hay gastos económicos, 
porque todo el cultivo era o es familiar, y sólo gastaba algo de dinero aquella 
familia que abonaba con guano. 

 
En cuanto a lo que da más trabajo en el cultivo, ”casi nada, sólo es sembrarlo y 
recogerlo...”, aunque la cosecha de la flor, ”terciado el día”, sí hay que saber 
hacerla, siendo un trabajo familiar. El único “problema” es que para recoger un 
kilo de flor se necesita mucho trabajo y superficie de cultivo. ”El azafrán se 
paga muy bajo a los pocos que lo venden, sobre 4000-8.000 ptas/kg al 
agricultor, mientras que el intermediario lo vende a 50.000 ptas/kg”. 
 
Hay tres únicos criterios o condiciones principales para que se dé mejor el 
cultivo del azafrán: 
 



 27 

 El 50% de la importancia se la lleva la lluvia, ya que para una buena 
cosecha debe llover entre diciembre y abril  

 Otro 36% de la importancia para una buena cosecha es saber recoger la 
flor. 

 Y el 14% restante, el abonado. 
 

CRITERIOS PARA QUE SE DE MEJOR
EL AZAFRÁN

ABONADO
14%

SABER 
RECOGERLO

36%

QUE LLUEVA 
ENTRE 

DICIEMBRE Y 
ABRIL
50%
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2.2.3. La ganadería  
 
En la actualidad, la producción animal está muy limitada en El Valle del Palmar 
a unos cuantos rebaños muy pequeños de vacas y cabras, que producen o 
bien carne o quesos para la venta local o el autoconsumo familiar. Este hecho 
contrasta con el pasado reciente del Valle, donde los animales tenían un papel 
principal en la economía familiar y en el trabajo de las huertas (hoy apenas 
quedan yuntas). A continuación se tratarán sólo algunos aspectos de la 
ganadería vacuna que resaltaron los vecinos. 
 
Las vacas 
 
La producción actual de carne y leche de los pocos hatos de vacas que hay en 
El Valle, se mantiene con alimentos locales (hierbas, arbustos y subproductos 
de la huerta y los cultivos) y con algunos alimentos externos (pienso, arenilla, 
subproductos de la platanera, etc.). De este conjunto de alimentos, según 
Severina Díaz los que más comen las vacas son la hierba verde, el junco, la 
hierba seca, las coles y la paja de trigo, según se muestra en la siguiente 
gráfica. 
 
 

MENOS

REGULAR
MÁS

Hierba Verde

Junco
Hierba Seca

Coles
Paja de Trigo

Rama de Millo

Tagasaste

Azafranero

Penca
Pienso

Bellota de Platanera

Rolo de Platanera

Rama de Papa

Arenilla (Salvado)

LO QUE MÁS COMEN LAS VACAS

 
 
Entre los alimentos que más les gustan a las vacas (se muestran en la 
siguiente gráfica), las coles, la hierba verde y el junco, se encuentran también 
entre los que más comen; sin embargo otros alimentos de preferencia, como la 
arenilla, la bellota de platanera o el pienso, son de los que menos 
frecuentemente comen. Esto es así porque la bellota cuesta conseguirla, y los 
otros dos por el gasto que suponen, lo que limita su administración a los 
animales sólo en caso de suplementación cuando faltan los alimentos naturales 
locales o los subproductos de las huertas.  
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MÁS

REGULAR

MENOS

Azafranero

Rama de M illo

Arenilla

Bellota de

Pienso

Coles

Junco

Hierba verde

Rama de Papa

Rolo de Platanera

Paja de Trigo

Hierba Seca

Penca

Tagasaste

LO QUE MÁS LES GUSTA A LAS VACAS

 
Finalmente, la tabla a continuación muestra los alimentos para las vacas que 
más trabajo cuesta conseguir. 
 
 
 

LLOOSS  QQUUEE  CCUUEESSTTAA  
MMÁÁSS  TTRRAABBAAJJOO    

Hierba Seca 
Paja de trigo 
Bellota de Platanera 
Hierba verde 

   

LLOOSS  
IINNTTEERRMMEEDDIIOOSS  

  

Rolo de Platanera 
Tagasaste 
Rama de Millo 
Coles 
Junco 
Azafranero 

   

LLOOSS  QQUUEE  CCUUEESSTTAA  
MMEENNOOSS  TTRRAABBAAJJOO  

Penca 
Rama de Papa 
Pienso 
Arenilla 
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3. PROBLEMAS  
 
3.1. De la agricultura en el Valle  
 
Según Gabino José y Pedro (de El Palmar), como problema general de la 
agricultura en el Valle, relacionado con su historia en las últimas décadas, es 
que “no se ayudó a la agricultura hace 30 años, cuando todas las familias de El 
Palmar tenían tierras, cultivos, vacas, cabras, ... No se ayudó entonces, 
después vino el turismo y se abandonaron las tierras ...”. “El Cabildo quiere 
promocionar el Valle, pero antes tiene que asesorar, ordenar los recursos, dar 
formación, etc...” 
 
Según los vecinos de El Palmar que se reúnen en La Moncloa, la situación 
actual de la agricultura en El Valle es difícil, ya que por un lado ”el campo no 
recibe ayudas, sólo para los que tienen más tierra. Con más tierra y más 
dinero, más ayudas. No es justo, habría que ayudar más al que tiene poco”; y 
por otro lado, “los que tienen poca tierra tampoco suelen pedir ayudas, porque 
tienen otro trabajo, y no van a echar más tiempo en algo que les da poco”.  
 
Otras opiniones entre “los tertulianos de La Moncloa” difieren de la anterior 
sobre “la falta de ayudas”, afirmando que “sí hay ayudas con un mínimo de 
1.400 metros cuadrados de huertas en propiedad, pero las hijuelas tienen que 
estar registradas”.  
 
Este es un problema muy reiterado, el de la excesiva parcelación de las 
huertas entre las familias, provocada por el sistema antiguo de partición de 
fincas entre descendientes, a lo que hay que sumar las pocas hijuelas que 
están registradas, que hace que pocos agricultores puedan acceder a las 
ayudas. Los propietarios “tampoco venden sus pedazos y los posibles 
arrendatarios no los demandan porque no pueden reunir la suficiente superficie 
de huertas en la misma zona para facilitar el manejo de los cultivos o para 
sacarles rentabilidad”. Esta situación determina en parte el paisaje de huertas 
abandonadas, “como por ejemplo todas las que hay en el Mazapez”. 
 
Según otros vecinos que acuden al bar “El Patanero” en Las Lagunetas, en la 
década de los 60, algún vecino del Valle propuso unir huertas para “hacer 
fincas, pero lo tomaron por loco”. Para otros vecinos, la concentración de 
parcelas no se puede hacer porque las huertas están demasiado repartidas ya, 
y porque los terrenos tienen mucha variedad (por ejemplo: cada propietario 
tiene huertas en el mazapez , en la tierra negra, en Los Pedregales, ... no le 
conviene concentrar huertas en un solo tipo de tierra-suelo). La “parcelación” 
(es decir, “concentración”), sería más fácil en un Valle con el mismo tipo de 
tierra en toda su superficie. 
  
Otro problema económicos relacionado con la propiedad es que ”es muy caro 
el registro de propiedad” (tienen muchos papeles “privados”) y que “las 
parcelas tan repartidas hacen muy caro poner varios contadores para el agua 
de riego, que salen sobre 100.000 pesetas cada uno”. Como dice algún vecino 
de Las Lagunetas: “el campo está abandonado porque no se amortiza ... no se 
amortiza ni el trabajo, ni los gastos de poner contadores, etc.” 



 31

 
La visión de esta situación por parte de algunos jóvenes de El Palmar y de la 
zona de los Mazapeces, es clara: “...Para un joven invertir en agricultura no 
compensa, mejor trabajar fuera o invertir en pisos u otros medios de ahorro”... 
“Los jóvenes no le entran a la agricultura y a la ganadería mientras haya oficios 
más fáciles y que den más dinero y más calidad de vida” (como la hostelería 
para el turismo). Estos jóvenes también aportan propuestas, como el apoyo 
real para la creación de cooperativas con gente joven: 
 

 Que les ayuden con dinero para empezar. 
 Que permitan unir suficientes tierras para ser rentables. Por ejemplo, “el 

Mazapez está casi todo abandonado ... habría que llegar a acuerdos, a 
arriendos de huertas, por años, como ha hecho Viñátigo”.  

 La utilización de la finca del Ayuntamiento: “No se produce nada en la 
finca del Ayuntamiento (“Los Pedregales”)... podría funcionar como 
escuela, meter vacas... y que los jóvenes re-aprendieran la 
agricultura...”. 
 

Finalmente alguno de estos jóvenes afirma: “Si ganara 150.000 ptas como 
mínimo y con ingresos constantes, sí me metería aquí en mi tierra a la 
agricultura”. 
 
En lo que respecta a los vecinos de más edad, una gran parte de las opiniones 
coinciden en que “los mayores con jubilaciones no se meten por necesidad en 
la agricultura, sólo por hobby”. Incluso algún jubilado de El Patanero llegó a 
comentar: “Si no tuviéramos jubilación se trabajaría más en el campo”. 
 
En cuanto al trabajo asociado, algunos vecinos de El Palmar que se reúnen en 
“La Moncloa”, tienen varias opiniones: 
 

 Que “las pequeñas cooperativas de vino no funcionan ni compensan, 
porque no están en manos del viticultor, lo que lleva a que cada uno se 
vaya e invierta en su propia bodega”...  

  “La política y la gestión de la Bodega la lleva el Ayuntamiento de 
Buenavista, en lugar de los agricultores”, con algunas consecuencias: 

 La Bodega paga al agricultor el kilo de uva, en lugar del litro de 
mosto ... (“el primer año fue bien, después mal ...”). 

 “La Bodega funciona mal, montada a dedo, sin democracia, no 
hay agricultores en la directiva (sólo políticos y concejales). 

 No se vende bien ... 
 Hay mucha competencia con otros vinos”. 

 
Una propuesta de solución es que “el Mercadillo o la Bodega, que están dentro 
de la propiedad del Ayuntamiento, tendrían que estar en manos del agricultor”. 
 
Otros problemas de la agricultura son las plagas de la “ceniza” en la viña y del 
“gusano” en la papa, que bajan los beneficios de los agricultores, ya sea por la 
disminución de la cosecha y/o por los gastos en los tratamientos. Los vecinos 
de El Palmar coincidieron en que “el problema de la papas es la exportación”, y 
como propuesta para evitar la competencia con los bajos precios de la papa 
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que viene de fuera, “habría que cambiar los calendarios de cultivos y cosechar 
por ejemplo en marzo” cuando a los mercados de la isla apenas les llega la 
papa de fuera. La misma propuesta hacen para la cebolla, que se puede 
sembrar en noviembre en la costa para venderla a buen precio entre enero y 
febrero, y no entre marzo y junio cuando la competencia externa es mucho 
mayor. 
 
En cuanto a otros problemas de la agricultura relacionados con la 
infraestructuras agrarias, se recogieron algunos de los siguientes relacionados 
con el agua de riego y pistas: 
 

§ El “excesivo gasto en pistas de cemento ... el asfalto sería más barato y 
daría para más metros”. 

§ “Que las tuberías de riego sean menos gruesas para que den más 
metros”. 

§ La ampliación de la red de riego y de pistas, así como su mantenimiento. 
 
También se recogieron opiniones sobre la limpieza limitada del monte: ”ya 
apenas se limpia de brezos, tagasastes, ... o ¡zarzas!, que nunca antes había”. 
 
 
 
3.2. Otros problemas generales y en torno al turismo  
 
Se hicieron dos referencias en “La Moncloa” (en El Palmar) en torno al turismo, 
por un lado a los alojamientos rurales y por otro al desarrollo turístico en 
general.  
 
Respecto a la primera, se señaló que en El Valle de El Palmar, “no hay 
hostales ni facilidades para restaurar viviendas para hacer hoteles o casas 
rurales, etc... Sólo los hacen quienes pueden poner el dinero hasta que llega la 
subvención”.  
 
Respecto al desarrollo turístico en El Valle de El Palmar, los vecinos 
entrevistados de El Palmar se muestran en dos grupos, los que están en 
contra, porque quieren seguir viviendo “con tranquilidad”; y los que están a 
favor, que son en gran parte vecinos que viven y trabajan en el Sur, pero les 
gustaría vivir en su tierra. Nuevamente proponen la construcción del túnel a 
Santiago del Teide, para cortar tiempo y distancias y poder así volver a vivir en 
el Valle. 
 
Finalmente uno de los vecinos, emigrante retornado de Venezuela, retomó una 
frase acuñada en este país en la época del “boom” del petróleo, que citó 
textualmente como “Sembremos el petróleo”, para trasladarla al Valle de El 
Palmar pero en referencia al turismo: “Sembremos el turismo”. Con esta frase 
hacía referencia a su interés por cuidar el “lugar y el paisaje de huertas del 
Valle... para mejorarlo y ordenarlo con sistemas de riego, caminos en buen 
estado, y otras mejoras que atraigan al turismo”. No todos los vecinos de El 
Palmar están de acuerdo en atraer al turismo, prefiriendo algunos “seguir 
tranquilos”. 



 33

4. PROPUESTAS 
 
4.1. EL PALMAR 
 
A continuación se detallan algunas propuestas de infraestructuras agrarias (red 
de riego y pistas) recogidas entre grupos de vecinos de El Palmar y el grupo de 
“La Moncloa”. 
 
Se convocaron reuniones con mayores grupos de vecinos para profundizar y 
validar las propuestas finales, pero por diferentes razones los vecinos nos 
acudieron a las mismas. Las propuestas como quedaron son las siguientes: 
 

 PISTAS 
Por orden de prioridad, de mayor a menor (en líneas continuas de color 
marrón claro sobre el mapa. 
 

 
 

1. Pista de Las Hoyas. Falta asfaltar.  
2. Pista que va desde la subida de la carretera a Teno (carretera que 

atraviesa la zona de Los Pedregales),  hasta el Mazapez. Falta 
asfaltar (aparece en el mapa con un “2ª” sobre la línea marrón clara, 
indicando la posición de prioridad). 

3. Pista del Ebro. Asfaltar y ensanchar (3ª sobre línea marrón clara). 
4. Desde Las Huertas al Monte del Agua. Sólo están en obra 200 

metros. Hormigonarla o asfaltarla entera (4ª en marrón). 
5. De El Canal de Melo a La Tablada. Asfaltar (5ª en marrón). 

 
 AGUA – RIEGO 

Las propuestas para la red de riego aparecen en el mapa nº 4760 en líneas 
discontinuas azules: 
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1. Ampliar la actual red que acaba en Las Lagunetas (en El Patanero) y 
llevarla desde aquí a “Casas de las Huertas Bajas” (1ª en número 
azul sobre la línea azul discontinua). 

2.  Continuar la tubería desde los Mazapeces en Las Portelas, 
siguiendo la pista de Los Pedregales, hasta las fincas del 
Ayuntamiento (2ª en azul) 

3. Enganche desde la finca del Ayuntamiento hasta el final del Partido 
del Conde (3ª en azul). 
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4.2. LAS PORTELAS - LAS LAGUNETAS 
 
Con los vecinos de Las Portelas y Las Lagunetas, se realizaron algunas 
reuniones donde se definieron entre todos cuáles eran las infraestructuras 
agrarias que necesitaban, así como su orden de prioridad.  
 
Para llegar a estas propuestas priorizadas, comenzamos por localizar y 
nombrar sobre el mapa que ya se había elaborado con los vecinos, todas las 
zonas en que se dividen Las Portelas y Las Lagunetas, para luego agruparlas 
en zonas más grandes. El resultado fue el siguiente: 
 

 ZONAS 
 

LAS LAGUNETAS 
 

El Cercado (Las Lagunetas) 
Lomo Hormiga 
El Partido (Las Lagunetas) 
Arandianes 

La Hoyita 
Los Lomos 
La Cruz 
 

   

MAZAPECES 
 

Vereda de Liandro 
Lomo del Perenquén 
Martín Báez 

Mazapeces 
Morro de las Tabaibas 

   

LOS PAJALES 
 

Lomo El Pino (Las Portelas) 
Tierras Viejas 

Pajales 
Llano Cho Verde 

   

LOMO OLIVERA 
 

Suerte del Carmen 
Lomo Olivera 
Lomo de Enmedio 
El Ojito 

La Vica (Las Lagunetas) 
Lomo de Vica 
El Pino 
El Lomo (Las Lagunetas) 

   

ARUGA 
 

Lomo Aruga 
El Indiano 

Barranco Hospital 

   

LOS CERCADITOS 
 

El Cercado (Las Portelas) 
La Vica 
Los Cercaditos 
Las Barreras 
Partido (Las Portelas) 

Las Rosas 
Los Charcos 
La Sorriba 
La Montañeta 
 

   

LA 
BARRANQUERA 

La Barranquera 
Lomo Ventura 

Lomo Méndez 
Lomo Juan 

   

EL BARRANCO 
DEL CARMEN 

La Tunera del Barranco 
Cueva Arena 

Las Suertes 
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Una vez definidas y agrupadas las zonas, se ordenaron en función de una serie 
de criterios: 
 
 
1. Las mejores tierras para cultivar: 
 

 ZONAS 
 

LAS 
MEJORES 

Las Suertes 
La Tunera del Barranco 
Las Barranqueras 
Martín Báez 
Vereda de Liandro 
La Cruz 
Los Lomos 
El Cercado (Las Lagunetas) 
El Pino 
La Vica (Las Lagunetas) 
El Ojito 
Lomo Olivera 
Suerte del Carmen 

Las Barreras  
El Indiano 
Llano Cho Verde 
Pajales 
Tierras Viejas 
El Lomo (Las Lagunetas) 
El Partido (Las Lagunetas) 
Partido (Las Portelas) 
Los Cercaditos 
La Vica 
Barranco Hospital 
La Hoyita 
Lomo de Vica 
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LAS 
REGULARES 

Cueva Arena 
Lomo Juan 
Lomos de Enmedio 
El Cercado (Las Portelas) 

Lomo Ventura 
Mazapeces 
Lomo Hormiga 

   

LAS 
PEORES 

La Montañeta 
Lomo Aruga 
Lomo El Pino (Las Portelas) 
Lomo Méndez 
Morro de las Tabaibas 

Lomo del Perenquén 
Arandianes 
La Sorriba 
Los Charcos 
Las Rosas 

 
 

 
 
2. Las zonas más cultivadas:  
 
 

 ZONAS 
 

SE PLANTA 
MÁS 

El Lomo (Las Lagunetas) 
Tierras Viejas 
Pajales 
Llano Cho Verde 
Lomo Aruga 
El Indiano 
La Montañeta 
El Cercado (Las Portelas) 
Las Barreras 
Suerte del Carmen 
Lomo Olivera 
Lomos de Enmedio  
El Ojito 

La Vica (Las Lagunetas) 
El Pino 
El Cercado (Las 
Lagunetas) 
Los Lomos 
La Cruz 
Vereda de Liandro 
Martín Báez 
Las Barranqueras 
Lomo Juan 
La Tunera del Barranco 
Cueva Arena 
Las Suertes 

   

SE PLANTA 
MENOS 

Lomo del Pino (Las Portelas) 
Barranco Hospital 
La Vica 
Los Cercaditos  
Partido (Las Portelas) 

El Partido (Las 
Lagunetas) 
Mazapeces 
Lomo Ventura 
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NO SE PLANTA O 
SE PLANTA 
MUY POCO 

Las Rosas 
Los Charcos 
La Sorriba 
Lomo de Vica 
Lomo Hormiga 

Arandianes 
La Hoyita 
Lomo del Perenquén 
Morro de las Tabaibas 
Lomo Méndez 

 
 
Esta forma de ordenar permitió visualizar que había algunas zonas como Lomo 
de Vica y La Hoyita, consideradas entre las mejores, o como Lomo Hormiga, 
considerada regular, que no se están cultivando o se cultivan muy poco en la 
actualidad. Los vecinos lo  justifican, entre otras razones, por la falta riego. 
 
A partir de aquí vimos cuáles eran los criterios que tenían los vecinos para 
justificar, que había zonas que no se estaban cultivando en este momento. Los 
que consideraron más importantes fueron los siguientes: 

 La falta de riego 
 La falta de acceso 
 Los mejores tipos de suelo 

 

 
 
Otros criterios de menor importancia fueron: 

 Dueños Fuera del país 
 Dueños fuera de la zona 
 Falta maquinaria 
 Terreno arenoso 
 Problemas de comercialización 
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A partir de los tres criterios más importantes se ordenaron las zonas, 
definiéndose aquellas en las que existían más necesidades de infraestructuras, 
según el siguiente orden de prioridad: 
 

1. Los Pajales 
2. Los Cercaditos 
3. Mazapeces 
4. Las Lagunetas 
5. El Barranco del Carmen 
6. Aruga 
7. Las Barranqueras 
8. Lomo Olivera 
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Finalmente se definieron las propuestas de obras (pistas y redes de riego), que 
los vecinos creían necesarias realizar en cada una de las zonas. También se 
presentaron las propuestas que los técnicos habían definido, votándose 
finalmente de forma conjunta todas las propuestas para llegar al orden de 
prioridades que los vecinos establecían.  
 
 

 
 
 
 

PRIORIZACIÓN DE PROPUESTAS 
DE LOS VECINOS DE LAS PORTELAS-LAS LAGUNETAS 

Y DE LOS TÉCNICOS 
 
 

INFRAESTRUCTURAS AGRARIAS 
 

VOTOS 
 

§ Pista de acceso  a Llano Cho Verde 
§ Pista Cho Verde (abrir y hormigonar) 

24 

§ Entubar el agua de la carretera del Llano Cho Verde 5 
§ Pista de Los Cercaditos 
§ Pista Los Charcos (abrir y hormigonar) 

21 

§ Continuar la Pista desde Las Lagunetas a Aruga 15 
§ Ensanchar el Camino  de Aruga Arriba 
§ Pista Lomo Aruga (abrir y hormigonar) 

7 

§ Ampliar el camino de Las Lajas a Lomo Méndez 14 
§ Arreglar la Pista de La Tunera del Barranco 12 
§ Red de Riego de Los Charcos a Los Cercaditos 
§ (Los Charcos-Los Cercaditos-Portelas Altas-Aruga-

Lomo Olivera) 

 
10 

§ Red de Riego de Los Charcos a Los Pajales 
§ (Los Charcos-Las Barranqueras-Lomo Juan-Pajales-

Lomo Cho Verde-Mazapeces) 

 
6 

§ Riego Las Portelas Bajas 
§ Pista Los Pinos (pasos de agua y hormigonar tramos 

pendientes) 

 
2 
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§ Pista Tierras Viejas (hormigonar tramo final) 1 
§ Pista Lomo Olivera (hormigonar/asfaltar) 
§ Pista El Perul (hormigonar tramos de tierra y finalizar) 
§ Pista Arandianes (arreglo paso de agua bajo la pista 

forestal) 
§ Pista Lomo de En medio (hormigonar/asfaltar) 

 
 

0 

 
Las propuestas en amarillo son las de los vecinos y las verdes las de los 
técnicos. 
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4.3. LOS APICULTORES 
 

 
 
El trabajo con los apicultores consistió en definir cuáles eran los criterios que 
para los apicultores hacían, que una zona fuera mejor que otra para colocar las 
colmenas. 
 
Estos criterios son fundamentalmente: 
 

 Que no haga mucho viento 
 Que hayan flores 
 Que sea una zona soleada 
 Que no haya mucho frío, mucha humedad 
 Que no hayan casas cerca 
 Que no existan terrenos cultivados cerca 
 Que estén dotadas de accesos 
 Que hayan asentamientos 
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Una vez concretadas las características que deben tener las mejores zonas, se 
pasó a ver cuáles eran los problemas que tienen los apicultores y las 
propuestas que ellos creen que los solucionarían. 
 
 

 
 
 
Seguidamente se expusieron las propuestas de los técnicos y se votaron 
conjuntamente, para definir el orden de prioridades que los apicultores tienen. 
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VOTACIÓN FINAL DE LAS PROPUESTAS TÉCNICAS Y DE LOS VECINOS 

 
 

PROPUESTAS VOTOS 
Uso de Finca Pública El Atajo Chamás 
Barranco Bujamé 

24 

Mejorar accesos 
Dinero para accesos 
Eliminar conflictos viñas 
Concienciar a los agricultores 
Permisos para asentamientos 

 
 

17 

Permisos para accesos 14 
Mejorar venta de la miel 13 
Adquisición pública de asentamientos 12 
Usar sello del Parque 9 
Publicidad de la miel 8 
Poner bebederos 7 
Sembrar plantas melíferas en fincas 
públicas 

6 

Selección de las mejores colmenas 
Cursos 

5 

Mejorar manejo 4 
Nuevos asentamientos 3 
Estudiar miel y abejas del Parque 2 
Clima y flora 1 
Organización 
Uso de medias alzas 

0 

 
 
Verdes: propuestas de los vecinos 
Azul: propuestas de los técnicos 
 
 
 


